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        [image: Pourquoi choisir le robot Thermomix pour préparer ses plats ?]
  
    
   08/04/2024
  
    
    Robot Thermomix : faut-il investir dans cet assistant culinaire ?

  
    
    Pour commencer, ce n'est pas un appareil bon marché. Son prix actuel est de plus de 1300€ et pour une famille moyenne, c'est certainement une dépense considérable. Il pourrait sembler que…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Mon avis sur Lagrange Raclette Evolution pour vos raclettes et fondues]
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    Lagrange Raclette Evolution : l'appareil compact pour raclette et fondue

  
    
    Ma recette incontournable de l'hiver est la raclette. Je la prépare pour ma famille et mes proches. Nous partageons ainsi des moments conviviaux autour d'un bon plat. Pour réussir ma raclette,…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Comment bien cuisiner à la plancha ? Les trucs et astuces]
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    Mes conseils pour bien cuisiner à la plancha

  
    
    Après chaque utilisation, je nettoie toujours ma plancha pour assurer sa durée de vie, mais aussi pour réaliser une cuisson perfectionnée à chaque fois. Pour nettoyer efficacement l'appareil,…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Utiliser la machine SEB Beertender pour préparer des bières fraiches]
  
    
   30/03/2024
  
    
    Préparer des bières maison devient facile avec la machine SEB Beertender

  
    
    Vous voulez vous offrir une tireuse à bière ? Pourquoi ne pas essayer le modèle BeerTender de SEB. Parmi les modèles existant sur le marché, ce dernier m'a particulièrement convaincu. Si…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Percolateur à café 100 tasses : Quel est le meilleur modèle ?]
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    Quel est le meilleur percolateur à café 100 tasses ?

  
    
    Tomber sur le meilleur percolateur à café n'est pas du tout facile. Pour y parvenir, vous devez tenir compte de plusieurs paramètres, consulter plusieurs sites ou encore faire le tour de…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Les bocaux Le Parfait, présentation de la gamme]
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    Les bocaux Le Parfait pour stériliser et conserver ses aliments

  
    
    La marque Le Parfait figure parmi les meilleurs du marché en termes de bocaux. Elle a obtenu cette notoriété grâce à la qualité de ses divers produits. En effet, les bocaux dotés de rondelles…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Réaliser un jus léger pour les sportifs pour lutter contre les courbatures]
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    Recette jus maison contre les courbatures à l'extracteur de jus

  
    
    La meilleure façon d'obtenir une boisson nutritive pour les personnes physiquement actives, qui ne contient pas non plus d'additifs artificiels, est un jus de fruits frais fraîchement préparé.…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Utilité de l'extracteur de jus à la maison]
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    L'extracteur de jus, un appareil indispensable à la maison ?

  
    
    L'extracteur de jus est un appareil qui permet de séparer le jus des aliments comme les fruits, les légumes, les feuilles et les herbes fraîches de leur fibre. Les aliments sont pressés…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Comment faire des gaufres maison au chocolat ?]
  
    
   15/03/2024
  
    
    Ma recette de gaufres maison au chocolat

  
    
    Vous aimez les gaufres ? Alors, vous êtes comme moi ! Je ne peux pas m'en passer de ces petites gâteries, surtout lorsqu'elles sont au chocolat. Elles sont devenues une sorte de drogue…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Mon avis sur le gaufrier Tefal Inox après deux mois d'usage]
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    Mon retour après 2 mois d'utilisation du gaufrier Tefal Inox

  
    
    Il y a quelques mois de cela, je me suis procurée le gaufrier Tefal en inox. Aujourd'hui, je m'en sers toujours et j'en suis très satisfaite ! Incontestable allié pour la préparation du…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Ma recette de boulettes de porcs à la friteuse sans huile]
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    Préparation de boulettes de viandes de porc à la friteuse sans huile

  
    
    La friteuse sans huile a carrément changé ma façon de voir la cuisine. Avant, j'avais vraiment du mal à réussir mes plats. Et l'un de mes casse-têtes était de trouver de bonnes recettes…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Quel type de friteuse choisir pour cuisiner ?]
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    Quels sont les modèles familiaux de friteuse ?

  
    
    Vous êtes responsable d'une grande famille de voraces ? Vous accueillez du monde plusieurs fois par semaine ? Vous avez un appétit insatiable ? Vous voulez des frites, pleiiiiin de frites…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Réaliser un panna cotta-vanille-fraise]
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    Ma recette de panna cotta vanille-fraise

  
    
    Après vous avoir parlé des différents bienfaits du yaourt maison, j'avais envie d'un petit dessert frais et j'ai pensé tout de suite à la panna cotta. J'adore ce dessert! Et vu que c'est…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Le yaourt, une source de bien être pour notre corps]
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    Les bienfaits des yaourts maison sur la santé

  
    
    Dans cet article je vais répondre à la question suivante : « Yaourt, que contient-il? »Un yaourt nature au lait entier contient des glucides, des protéines, et des lipides.Il nous apporte…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Réaliser un pain aux figues maison à la MAP]
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    Recette express du pain aux figues à la machine à pain

  
    
    Depuis que je possède la machine à pain Klarstein Brotilde, j'enchaine les recettes de pains et brioches. Je suis tombée amoureuse de cette recette car j'adore les figues. J'en grignote…

  

            

  


     

    
          
            
    
        [image: Je teste la machine à pain pas chère Klarstein Brotilde]
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    Klarstein Brotilde, la machine à pain au bon rapport qualité / prix

  
    
    Comme vous le savez je suis une fan du fait maison. Il y a bien un aliment que je mange quasi quotidiennement : c'est le pain ! Faire son pain soi-même peut demander du temps, de l'énergie…
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				Isabelle en cuisine
		[image: ]

		J'ai décidé d'ouvrir ce blog de cuisine pour y partager ma passion. J'ai choisi ce nom car ma maman avait l'habitude de me faire de petites madeleines pendant mon enfance et c'est à partir de ce moment là que j'ai pris goût à la pâtisserie et à la cuisine en général. Vous trouverez ici mes recettes, mon univers, des tests et avis de robots et appareils électroménagers mais aussi des bonnes adresses ! Si l'envie vous prend, vous pouvez toujours me laisser un petit commentaire... Isabelle.

		

      		

       			Derniers articles
			Pourquoi choisir le robot Thermomix pour préparer ses plats ?
	Mon avis sur Lagrange Raclette Evolution pour vos raclettes et fondues
	Comment bien cuisiner à la plancha ? Les trucs et astuces
	Utiliser la machine SEB Beertender pour préparer des bières fraiches
	Percolateur à café 100 tasses : Quel est le meilleur modèle ?
	Les bocaux Le Parfait, présentation de la gamme
	Réaliser un jus léger pour les sportifs pour lutter contre les courbatures
	Utilité de l'extracteur de jus à la maison
	Comment faire des gaufres maison au chocolat ?
	Mon avis sur le gaufrier Tefal Inox après deux mois d'usage


		

		
			


    

  


  


  
 





              

    
  
 
     


          
  
    
      
                  © 2024 Les madeleines - Contact - Mentions légales            

    

  
  



     

 

